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BARBUNYALI KARALAHANA CORBASI

1,5 yemek kasigi margarin

1 bag karalahana

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet domates

1 yemek kasigi salca

1 su barda@ barbunya (ayiklanmis)
5 su bardadi sicak su

2,5 yemek kasigi misir unu

3 cay kasi§i tuz

Barbunyay yikayip haslayin. Bir tencereye margarin alin. Ocagin altini agin. Margarin eriyince ¢ok minik
dogradiginiz sodan ve sarimsagi da tencereye alip kavurun. Sal¢a ve minik kiip halinde dogradiginiz domatesi
de ilave edin. Karalahanalari yikayip saplarini kesin. Boyuna iki veya i¢e bdllp incecik dograyin. Tencereye
onlari da ekleyin ve karistirin. Karalahanalar yumusayincaya kadar kavurup Ustlne sicak suyu dékin.
Barbunyalari da ekleyin. Misir ununu bir kasede 1/2 cay barda@i su ile agin ve sirekli karistirarak ¢orbaya ilave
edin. Tuzunu ekleyip kisik ateste 15 dakika kadar kaynatin.
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