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BARBUNYALI DIP SOS

SuperFresh Barbunya 1 paket (450 gr.)

Salsa sosu Yarim su bardagi

Kirmizi biber 2 adet

Yesil biber 2 adet

Siizme yogurt Yarim su bardagi

Sarimsak 1 dis

Dogranmis domates 1 su bardagi

Taze sogan 1-2 adet

Rendelenmis cheddar peynir Ceyrek su bardagi

Kirmizi ve yesil biberleri ocakta kdzleyin. Soguyunca kabuklarini soyup ince ince dograyin.

SuperFresh Barbunyay! bir tencerede 30-40 dk. haslayin.

Salsa sosu ve hagslanmis SuperFresh Barbunyalari blenderda iyice pargalayip hafifge tuzlayin. Pire gibi
olduklarinda derin ve genis bir kabinin dibine dékin. Uzerine dogradidiniz biberleri yayin.

Sarimsagi ezip siizme yogurt ve yarim ¢ay kasi§i kadar tuz ile karistirin. Bu karigsimi da biberlerin tizerine dokiip
Uzeri kapal olarak buzdolabinda en az iki saat bekletin.

Domatesleri ve taze soganlar kigik ki¢lik dograyin.

Servis yaparken Uizerine domates, taze sogan ve rendelenmis cheddar peyniri dokin.
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