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BARBUNYALI CORBA

Malzeme:

30 gram Teremyag

2 ¢orba kagigi misir unu

1 su bardag st

1 su barda@i Bizim Barbunya

1 cay bardagi Bizim Kirik Piring
taze ¢ekilmis karabiber

Barbunyalari en az 6 saat dncesinden suda beklettikten sonra haglayip stiziin. Teremyag’i tencerede eritip misir
ununu kavurun. Azar azar sicak sutl ekleyerek sos kivamina gelene dek kavurmaya devam edin. Suda eritilmis
et suyunu ve kalan sicak suyu ekleyin. Birka¢ tasim kaynayinca yikanip stzilmus pirinci ekleyin. Pirinci,
dogranmig pazi yapraklarini ve diri kivamda haglamis oldugunuz barbunyalari ilave edin. Piringler yumusayana
ve ¢orbanin kivami yodunlasana dek pisirin. Ocaktan alin. Taze ¢ekilmis karabiberle tatlandirin. Sicak servis

yapin.
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