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BARBUNYA TIRIDI

1 su barda@ kuru barbunya
1 adet kuru sogam

250 gr kiyma

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz

1 adet bayat ekmek

Bayat ekmek dilimlenir, firin kabina konur ve 190 derece firinda biraz pembelestirilir. Barbunya didiklItde
haslanir. Sogan dogranir, tereyadinda pembelestirilir. Kiyma ve salga eklenir, 10 dakika kavrulur. Sonra 2 su
bardadi sicak su katilir, tuz eklenir, bir tagim pisirilir. Ocaktan alinir, 10 dakika dinlendirildikten sonra ekmeklerin
Uzerine gezdirilir.
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