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BARBUNYA PILAKI

2 su bardagi kuru barbunya
2 adet sogan

3 dis sarimsak

1 adet havug

1 adet patates

1 yemek kasigi salca

50 gram margarin

1 tath kasigi seker

10 dal maydanoz

1 cay kasigi tuz

Kuru barbunyalar aksamdan islatilir, Gizerini 5 parmak asacak kadar su ilave edilip, haglanir, stzulUr.

Sogan ve sarimsak soyulur, yikanir, sogan ince Kiyilir, sarimsak iki - 4¢ parcaya bolinur ve bir tencereye
margarin konur.

Havug ve patates soyulur, yikanir, kiip seklinde kesilir. Soganlara eklenir, birlikte kavrulur, sal¢a eklenir, birkag
kere karigtirilir.

Slzulmas fasulye, seker, tuz ve su konur, agir ateste suyunu ¢ekene kadar pigirilir.

Yemek cam bir kaba konur, ayiklanmig, yikanmis ve ince dogranmis maydanoz Uizerine serpilir ve soguk servis

yapilir.
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