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BARBUNYA PILAKI

1 kilo barbunya

2 havug

2 patates

2 domates

1 yemek kasigi salca
1 tath kasigi seker
Yeterince Limon
Tuz

Zeytinyad!

Barbunyalari ayiklayip yikayin. Tencerede yumugayana kadar haglayip, suyunu siiziin.Yemeklik dogradiginiz
sogani yagda kavurun. Uzerine sal¢a ve domates rendesi ilave edin. Domatesler suyunu ¢ekince kip kip
dogradiginiz havug ve patatesleri ilave edin. bir iki karigtirin, hasladiginiz barbunyalari, yarim limon suyu, tuz,
seker ve Uzerini bir iki parmak gecene kadar ilik su koyup kaynamaya birakin. Yemek suyunu ¢ekip, pistikten
sonra sogumaya birakin. Soguyunca lzerine maydanoz serperek servis yapin.
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