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BARBUNYA PILAKI

Malzemeler

400 gr. kuru barbunya
2 blylk sogan

3 blylk domates

1,5 bardak zeytinyagi
2 adet havucg

4-5 bardak su

1 tath kasidi toz seker
3-4 dis sarimsak
Yarim demet maydanoz
Tuz

Hazirlanisi

Bir tencereye zeytinyadi ve kiiclk kesilmis soganlar koyarak kavurun. Daha sonra dilimlenmis havuglari ilave
ederek 2-3 dakika daha kavurun. Sonra bunlara, dogranmis domatesleri, suyu, tuz ve toz seker katarak
kaynamaya birakin. Suda birakilmig stizliimis ve yirmi dakika haglanmig kuru barbunya fasulyelerini ilave edin.
Tencerenin kapagdini kapatin ve fasulyeler iyice pisene kadar kisik ateste pigirin. Ocagi kataptiktan sonra
maydanozlari Uzerine serpin. Soguk olarak servis yapin.
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