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BARBUNYA PILAKI

2 su bardagi barbunya
2 adet sogan

3 adet domates

2 dis sarimsak

2 adet havucg

1 adet patates

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi zeytinyad

Barbunya akgamdan islatilir. Ertesi glinii haglanir. Tencereye yag konur, ince kiyllmig sogan ve sarimsak
eklenir, pembelesgtirilir. Uzerine soyulmus,dogranmis domates, seker ve 2 su bardagi su katilir. Orta ateste 10
dakika pisirilir. Sonra barbunya buyUkliginde dogranmis havug, 5 dakika sonra patates atilir. Yumusayinca
haslanmig barbunya katilir. 15 dakika pigirilir. llik olarak servise sunulur.
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