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BARBUNYA EZMESI

2 su bardagi barbunya
4 dis sarimsak

1 bas kuru sogan

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi pul biber
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 adet iri sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Barbunya aksamdan islatilir. Ertesi glni Uzerine tuz, ¢entilmis sodan, sarimsak, pul biber ve kekik eklenir,
haslanir. Daha sonra blenderden gegirerek ezilir. Sogan ince dogranir tereyaginda ¢evrilir. Ezilmis barbunya
servis tabagina alinir Gizerine kavrulmus sogan gezdirilir.

ML® Barbunya Pilaki icin tiklayin
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