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BARBUNYA CORBASI

1 su bardagi barbunya
200 gram parca et

1 cay bardagi misir

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 sogan

Tuz

Karabiber

Barbunyay! aksamdan islatin. Tencereye eti ve islatiimig barbunyay alip yumusayincaya kadar birlikte haglayin.
Sogani tereyaginda 5 dakika kavurun. Haglanmis barbunya ve et Gzerine dékip karistirin. Igine misiri ve
baharatlari da ekleyip 1saat kisik ateste pisirip ¢corbayi hazirlayin.
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