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BARBUNYA CORBASI

2 su bardagi barbunya
Yeteri kadar su

2 adet sogan

1 tath kasidi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 adet kesme seker

2 dal taze sogan

Tuz

Karabiber

Barbunyay! bir tencereye alin ve Uzerini gegecek kadar su koyup ocaga oturtun. Kaynamaya basladiktan 2
dakika sonra ocag@in altini kapatin ve lzerine 1 su bardagi soguk su katip, kapagini 6rtiin (bu islem barbunyanin
gazini giderecektir). Suyunu siiziip, tizerine yeniden 5 su bardagdi soguk su koyun.

Iri dogranmis sogdan, salga, tereyadi, kesme seker, tuz ve karabiber katip haglayin. Haglanmis barbunyalardan 2
corba kasigini kenara alin ve kalanini suyuyla birlikte blenderden gecirin. Yeniden tencereye alin. Eger koyu ise
arzunuza gore sicak su katarak agin ve bir-iki tagim kaynatin. Daha sonra ¢orbayi kaselere paylastirip, Gzerine
ince kiyilmis taze sogan ve ayirdiginiz barbunyayi koyup servis yapin.
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