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BARBUNYA BALIGI REMULAD SALCALI

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):
Her biri 150 gramlik 8 barbunya balig,
2 ¢orba kasiJi kapari,

1 demet maydanoz,

2 yumurta,

1 limon,

1 kasik ancliez ezmesi,

2 kasik un,

3 bardak zeytinyag,

1 tath kasidi hardal,

4 kornison,

1 avug frenk maydanozu,

1 avug tarhun otu,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Barbunyalarin pullarini kaziyip i¢ini temizledikten sonra bunlari iyice yikayin. Sonra una bulayip i¢inde
bir bardak kizgin zeytinyadi bulunan tavaya koyup her yanini iyice kizartin.

Beri yanda geri kalan malzemeyle bir remulad salcasi hazirlayin.

Baliklar kizarinca bir kaseye konacak salcayla birlikte servis yapin.
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