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BARBUNYA HAKKINDA

Barbunyanin ¢ cesiti vardir. Bunlar KAYA BARBUNU, KUM BARBUNU ve PASA BARBUNU’dur.

Kaya barbununun sirti kirmizidir ve Gzerinde gri lekeye rastlanmaz, barbunlarin en makbul olanidir.

Kum barbununun yanlari kirmizi sirti ise gri veya gri-siyah karigsimidir. Bu balik ta gok lezzetli oimakla beraber
kaya barbunu daha makbuldur.

Pasa barbunu yaninda kuyruk kismindan yan ylizgeclere dogru sari gizgisi ile taninir. Tadi o kadar iyi olmayip
diger barbunlar kadar makbul degildir.

Tekir barbuna ¢ok benzeyen bir balik olmakla birlikte ayni derecede lezzetli degildir. Kit kafasi ve iki adet sakali
ile taninir. Genelde barbundan kiiglk olmakla beraber blyuklerine de rastlanir.

Kaya ve kum barbunu kizartma tavasinin yagina hafif bir kirmizi renk birakirlar. Tekir ise yagi kesinlikle kirmiziya
dénistirmez.

Kicgik barbunlari kizartirken misir unu kullanabilirsiniz.

Unun mimkin oldugu kadar kuru olmasina ve topaklanmamasina dikkat ediniz. Baliyi unladiktan sonra fazla
unu silkeleyiniz.
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