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BARBUNYA

Ege ve Akdeniz[Zde bulunur. Yerli bir balik tiirli olan barbunya sicak ve ilik denizlerin kiyiya yakin olan kumlu ve
¢amurlu diplerinde, az olmakla beraber kayallk yerlerde yasar.Genelde 17 ila 20 cm arasinda olup nadiren 40
cm[?lye kadar ¢ikar. Kaya Barbunyasi, Kum barbunyasi, Ot barbunyasi ve Pasa barbunu diye doért gesidi vardir.
Bunlarin icinde en makbulu kaya barbunyasidir. Sirti kirmizi ve karin kismi beyaz olan kaya barbununun sirtinda
hic gri leke bulunmaz. Kum ve ot barbunyasinda ise sirt gri ile kirmizi renklerin karmasasi halindedir. Pasa
barbununun her iki yaninda, ¢eneden kuyruda dogru sari bir serit bulunur. Tekir ile cok karistirlan bu baligin en
lezzetli zamani Temmuz ile Ekim aylari arasidir. Bu slre zarfinda tavasi, izgarasi ve kagitta kebabi ¢ok giizel
olur. Tekirden en biyuk farklihd kafasinin daha uzun olusudur. Tekirin kafasi kittlr ve ¢ene altinda iki adet
sakall bulunur.
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