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BARBUN SALATASI (CANAKKALE)

5 adet Canakkale barbunu

Yarim su barda@i kiyilmis badem
Yarim ¢ay kasigi aci toz kirmizibiber
3 cay kasigi deniz tuzu

3 tath kasig zeytinyagi

5 dal maydanoz

5 dal dereotu

3 adet taze sogan

3 adet nane

3 adet kisnis

Barbunlarin kilgiklarini temizleyin. Badem, kirmizibiber, 2 ¢ay kasigi deniz tuzu ve 2 ¢orba kagigi zeytinyagi ile
iyice harmanlayip, 2 saat dinlendirin. Onceden isitiimis 170 derece firinda, baliklar fazla kurutmadan pigirin.
Kiyilmig maydanoz, dereotu, soganin yesil kisimlari, nane, kisnig, kalan 1 tath kasidi zeytinyagi ve kalan tuzu
derin bir kapta harmanlayip servis tabadina alin. Barbunlarla birlikte servis yapin.
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