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BARBUN BALIGI

8 ad. temizlenmis Barbunya Baligi (tuzlanmis)
200 gr. Sviyag

Un

Talator Sos:

250 gr. Cevizigi

100 gr. Sarimsak

2 ad. Limon

su

Baliklar unlanip kizartilir, kayik tabaklara alinir. Ceviz i¢i havanda yagdi ¢ikana kadar dévulir tavaya konur.
Sarimsakta havanda dévillp, cevizle karigtirilir. Bir bardak su ile birlikte karistirilarak kaynatilip, iinmasi
beklenir. Sonra baliklarin Gzerine dokilerek, limon suyu, sodan ve taze marul ile servis edilir.
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