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BARBILI PASTA

125 Gr Sana Mutlu Aile
2 Su Bardagi st

3 Su Bardagi yumurta

1 Kutu gida boyasi

2 Su Bardagi seker

3 Su Bardagi un

1 Adet BARBI BEBEK
1 Kg. seker hamuru

1 Yemek Kasigi limon suyu
125 gr sana mutlu aile
1 Su Bardag findik igi
2 Adet muz

Krema icin : Bir tencerede sUtl 5 dakika isitin, igerisine 1 yemek kasigi limon suyu ve 2 adet dogranmis muz
dilimlerini koyun ve sogumasini bekleyin. kek igin: seker ile yumurtayi ¢irpin, igerisine sana mutlu aile yagi, findik
ici ve en son olarakta unu ilave edin ve mikserde karistirin. bu karismi dikdértgen tepside 180 derecede 30
dakika pisirin. sogumasi icin bekleyin ve soguyan keki yuvarlak tabakla 6 parcaya ayirin ve her parganin
ortasindan ¢aybardagi ile delikler agin , aralarina krema sUrln ve Ust Uste yerlestirin , barbi bebegdin bacagini
strege sarin ve pastanin ortasina otutturun ve Ustiind seker hamuru ile stsleyin.
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