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BARBEKUDE PILIC

4 kisilik

MALZEME:

800 g agiriginda 2 pilic,

1 etli domates,

1 bas sogan,

5 ¢orba kasiJi sivi yag,
karabiber,

tuz,

1 tath kasigi kirmizi, talli biber,
1 tath kasigi acil hardal.

1. Domatesi kaynar suya batirin ve kabuklarini ¢gikartiktan sonra kiip halinde dograyin. Sodani soyup kip
halinde kiyin, sivi yagda sote edin. Domates, karabiber, kirmizi biber ve tuz katin. Sosu hafif ateste kaynatarak
suyunu gektirin.

2. Pilicleri yikayarak kurulayin, ortadan kesin, Uzerine sos surtin ve izgarada 15 dakika altli Gstll olarak kizartin,
arada sos surun.
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