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BARBEKU SOSLU KANAT

6 adet Lezita Ust Kanat

8 adet arpacik sogan

5 dis sarimsak

1 adet kiip dogranmis kapya biberi
4 adet cin biberi

1 su bardagi barbekl sos

1 cay bardagi su

2 yemek kasigi aycicek yagdi

10 dilim patates

Aycicek yagi (kizartma igin)

Tavada aycicek yaguyla birlikte Lezita Tavuk Kanatlarini miihiirleyin. Uzerine arpacik sogani, sarimsagi, suyu ve
barbeki sosu ekleyin.
25 dakika kaynatin. Kivam alip pistikten sonra patates kizartmasi ile birlikte servis edin.
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