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BARBEKU SOS

2 adet sogan

4 dis sarimsak

6 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi tohumu

2 yemek kasigi kisnis tohumu
400 gram ketcap

2 yemek kasigi aci toz kirmizi biber
4 yemek kasigi pekmez

1 portakalin suyu

2 corba kagsiJi sirke

2 buz kalibi tavuk suyu

1 yemek kasigi karabiber

10 dal taze kekik

Bir bardaktan biraz az su
Tuz

Tohumlari 2-3 dakika boyunca yiksek ateste karistinin. Ardindan sodani ve sarimsagi soyup tohumlarla beraber
blender'da cekin.

Isitmis oldugunuz tavaya zeytinyagini alin ve tzerine sodanl harcinizi ilave edip 5 dakika kadar karistirarak
pisirin. Ardindan ketcap, kirmizi biber, karabiber ve kekigi ilave edip karistirin. Pekmez, portakal suyu, sirke ve
tavuk suyunu ilave edip karistirmaya devam edin. Tuzunu da damak tadiniza gére ayarlayip ilave edin ve 15
dakika kadar kisik ateste karigtirarak kaynatin.

Suyu azaldik¢a su ekleyebilirsiniz. Daha yodun bir kivam istiyorsaniz daha az su katabilirsiniz. Pisen sosunuzu
tel stizgecten gecirerek kavanoza alip buzdolabinda muhafaza edebilirsiniz. Sosunuzu kirmizi et, kéfte, tavuk
gibi yemeklerin yaninda tuketebilir ve yemeginize lezzet katabilirsiniz.
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