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BARBAKU SOSLU TAVUK

MALZEMELER

4 Adet Tavuk Budu

Tuz, Karabiber

300 ml. Barbeki Sosu veya Ketgap
500 gr. Kereviz Sapi

1 Yemek Kasigi Sivi Yag

Seker

1 Tath Kagi§i Sirke

YAPILIS TARIFI

Tavuk butlarini iyice yikayip temizledikten sonra tuzlayin ve
karabiberleyin.

Butlari, derili kisimlar alta gelecek sekilde firin tepsisine koyun.
200°1sitilmig finnda 15 dakika pisirin, ters ¢evirip 15 dakika daha pigirin.
Uzerlerine kalin bir tabaka barbekl sosu veya ketgap surtin, 5 dakika daha
pisirin.

Kerevizin saplarini ince ince kesin, yapraklarini kiyin.

Kereviz saplarini 5 dakika yagda kavurun Gzenlerine 1 tutam seker serpin,
sirke gezdirin.

Kiydiginiz yapraklar katin, tuz ve karabiber koyun.

Tavugu sebze ve sosla birlikte servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:5108 « adi:Barbakl Soslu Tavuk « génderen:Déner « indirme tarihi:19.04.2024 - 22:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/barbaku-soslu-tavuk-vt4099
http://www.tcpdf.org

