B

—

‘X _i%
i

L=/ BN

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BANYOLU KEK

4 yumurta

3 kahve fincani seker

3 kahve fincani un

3 ¢corba kagiJi st

Kabartma tozu

Vanilya

2,5 bardak soduk sut (Usti igin)
1 paket krem santi ( 1 su bardagi sutle ¢irpilmis)
1 kase ¢ikolata sos
SUSLEMEK IGIN:

KOSKA Findikli Krokan
KOSKA Fistikli Krokan
Hindistancevizi

Yumurta sekerle koyu bir ayran kivamina gelene kadar cirpilir. Un ilave edilir. Kabartma tozu, vanilya ve st
konur karigtirilir. Yaglanmus bir firin kabina dékiltip énceden isitiimig 170 derecedeki firinda kizarana kadar
pisirilir. Firindan gikinca biyuk bir kaba alinir. Uzerine 2,5 bardak soguk stit dkdliip siiti tamamen gekmesi
beklenir. Uzeri krem santi ile kaplanir. En Uste cikolatali sos dokliip 4 saat buzdolabinda bekletilir. Uzeri findikl
fistikli krokan ile suslenip servis yapilir.
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