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BANVIT KASAP KOFTE

1 paket Banvit kasap kofte

2 adet etli kirmizi biber

2 adet dolmalik sari biber

2 dig sarimsak

4 corba kasIg! zeytinyagd!

3 yaprak adacay

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Etli kirmizi biber, dolmalik sari biber ve sarimsaklari firin 1izgarasina yerlestirin. Onceden isitilmis 200°C firinda,
uUzerleri kahverengi oluncaya kadar, yaklasik 20-25 dak. pigirin. Uzerlerine kapak kapatip, soguyuncaya kadar
dinlendirin. Biberlerin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini ¢cikarin ve kéfte blyukligiunde kesin.

Sarmisaklarin kabuklarini soyup, ¢atalla ezin. Zeytinyagi, adacayi, tuz ve karabiber katip, karigtirin. Biberlerin
Uzerine gezdirip 30 dak. dinlendirin.

Kofteleri bir firn kabina, kofte, etli kirmizi biber, kofte, sari biber ve kéfte sirasiyla yanyana dizin. Biberleri
dinlendirdiginiz zeytinyadini firga ile koftelerin Gzerine siriin. Koéfteleri firinda pisirme dnerisinde oldugu gibi
Isitin.

Arzu ederseniz pilavla beraber servis yapin.
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