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BANOOFFEE (BOSTON)

2 su bardagi un

225 gr tereyag!

4 yemek kasigi toz seker
200 gr krema

1 su bardagi toz seker

1 adet limon suyu

2 adet muz

Firini dnceden 160 derecede Isitin. Unu ve yarim bardak tereyagini mutfak robotunda ya da blenderf?lde iyice
karisana kadar ¢ekin (ya da parmak uglarinizla da yogurabilirsiniz). Tozsekeri de ilave edin.

Karigimi yogurup hamur haline getirin. 20 cm[?]lik bir tart kalibina déseyip 25-30 dakika pisirin.

Kalan yarim bardak tereyadini, kremayi, esmer sekeri ve serbeti blylk bir tencerede kisik ateste ve karigtirarak
pisirin. Tereyag iyice eriyene, seker de iyice ¢dzllene kadar pisirmeye devam edin

Kaynamaya baslayinca 7 dakika daha pisirin. Strekli karistirarak pigirin. Karisim yogun bir kivama gelince ve
hafif karamel rengine ddénlince atesten alin. Hamurun Gzerine dékip sogumaya birakin.

Muzlarin kararmamasi igin Uzerlerine limon suyu dékin. Karamelin Uzerine muzlari aralik birakmadan, Ust Uste
koyup daire seklinde dizin. Sadece ortada bosluk birakin. Kremayi bu bos yere ddéndurerek sikip, Gzerine de
rende ¢ikolatalari serpin.
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