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3 su bardag st

2 yumurta sarisi

3 yemek kasigi misir nisastasi
1 paket vanilya

1.5 ¢ay bardagi seker

1 paket krema

6 muz

2-3 paket potibor biskivi
Karamel sos igin:

1 cay bardadi seker

1 yemek kasigi tereyagi
100 ml krema

BANOFFEE PIE

Muhallebiyi hazirlamak igin bir tencereye sit, yumurta sarisi, nisasta ve toz sekeri koyup, orta Isida karistirarak
kivam alana kadar pisirin. Ocaktan alin ve vanilya ile kremayi ilave edip mikser ile ¢irpin. Karamel sos igin sekeri
tavaya koyun ve kahverengi olup eriyinceye kadar karigtirin. Seker eridikten sonra igerisine tereyagini ilave edip
yeniden karigtirin. Ardindan kremayi ekleyip kisik ateste hizlica karistirarak tamamen erimesini ve kivam
almasini saglayin. Tim malzemeler hazirlandiktan sonra kavanozun ya da kuplarin en altina bir miktar puding
dékun. Kavanozun cevresine ¢ok ince dilimlenmemis muzlari dizin. Ortasina kirinti haline getirdiginiz biskavileri
koyun. Uzerine 1-2 yemek kasigi karamel sos gezdirin ve yeniden puding koyun. Son olarak karamel sos,
bisklvi ve muz ekleyin. Buzdolabina alip 1-2 saat beklettikten sonra soguk olarak servis yapin.
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