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BANOFFEE PIES

250 gram yulafli biskvi
175 gram tereyagi

2 adet muz

30 mililitre krema

395 gram st regeli

70 gram toz seker

Mutfak robotunda biskuvi ve erimis tereyagini un gibi olana kadar cekin.

Biskuvi karisimini kaliplarin kenarlari ve icine duzgunce yerlestirip buzdolabina kaldirin.

Karamel sos icin condensed milk, seker ve tereyagini kucuk bir sos tenceresine alin.

Orta ateste tahta kasikla yaklagik 10-12 dk karistirarak karamel koyu kivama gelene kadar pigirin.
Buzdolabinda sogumus olan biskuvi désenmis kaliplara karamel sosu dékin.

Hazir olan tartlar soguyuncaya kadar disarida bekletip daha sonra buzdolabina kaldirin.
Buzdolabinda en az 1 saat veya bir gece bekledigi takdirde ¢ok daha lezzetli oluyor.

Servis etmeden hemen 6nce tartlarin (izerine 2 muzu ince dilimleyip yerlestirin.

300 mililitre kremay! katilasana kadar ¢irpin ve muzlarin Gzerine yerlestirip servis edin.
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