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BANITSA

Hamur igin:

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

2 yemek kagsigi sirke

3 yemek kagigi sivi yag

I¢ harciigin:

300 gr beyaz peynir (veya lor peyniri)
2 adet yumurta

Y2 su bardagi yogurt

Y2 su bardagi sit

2 yemek kasig eritilmis tereyagi
Uzeri icin:

1 yumurta

Y2 su bardagi sit

2 yemek kagsidi sivi yag

Un, tuz, su ve sirkeyi karistirarak yumusak bir hamur yogurun. Hamuru 30 dakika dinlendirin ve ince yufkalar
agin.

Beyaz peyniri ezin, Uzerine yumurta, yodurt ve sttt ekleyip karistirin.

Egder hazir yufka kullaniyorsaniz, her yufkayi yaglayip i¢ hargtan yayin. Daha sonra rulo yaparak kendi etrafinda
sarin (gul boregdi gibi). Tim rulolari yaglanmis firin tepsisine dizin.

Uzerine yumurta, sut ve sivi yagi ¢irpip dokdin.

Onceden isitilmig 180°C firinda 30-35 dakika Uzeri kizarana kadar pisirin.

Banitsa’yi sicak veya Ilik servis edin.

Not: Kolay versiyon i¢in 5-6 adet hazir baklava yufkasi da kullanabilirsiniz.
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