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BANIK KOFTE (MALATYA)

500 gr kéftelik bulgur

2 bardak kaynamis su

1 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

100 gr margarin

1 corba kasigi salca

1 adet kuru sogan

Biraz reyhan ve maydanoz
Biraz pul biber

Kaynar suyu bulgura dékuin ve gekmesini bekleyin. Bir su bardag@i un ve tuz ekleyerek yogurun. Gok ince
kiyllmig sogan, maydanoz ve reyhani ekleyin. Pul biber serperek iyice karistirin. Ufak parcalar koparip
yuvarlayin ve parmaginizi bastirarak hafif oyuk gibi sekil verin.

Haslamak igin su kaynatin. 5-10 dk kadar suda haglayin. Margarini eritin. Koftelerin Gzerine gezdirin. Haglama
suyundan biraz alip salgay! agin. Onu da koftelerin Gizerine gezdirerek servis yapin.
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