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BANBURY COREKLERI

Hamuru:

250 gr (2 su bardag) elenmis un

1 kahve kagiJi tuz

250 gr (1/2 su bardadindan biraz fazla) tereyagi
125 gr (1/2 su bardagindan biraz fazla) soguk su
Ici:

60 gr (4 corba kasigi) margarin

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 yumurta sarisi

1 yumurta aki (¢irpilmig)

60 gr (1/3 su bardag) kuru Gztm

60 gr (1/3 su bardagi) kustizimi

30 gr (1/4 su bardagdi) meyve sekerlemesi (kiyllmig)
1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi hindistancevizi rendesi

1 limonun kabugu (rendelenmig)

1/2 limonun suyu

Unu ve tuzu orta boy derin bir kaba eleyiniz. igine 60 gr (4 corba kagigi) tereyadi koyunuz. Yagi unun iginde
parmaklarinizia ufalayip, su ekleyerek siki bir hamur haline getiriniz. Hamuru, katlanabilir olmasi igin biraz
yogurunuz. Ustlini yagh kagditla érterek, buzdolabinda 15 dakika bekletiniz.

Tereyagin geri kalanini iki parca yagl kagit arasina koyunuz; bir kasigin tersiyle yada tahta ¢ekicle vurarak 1,5
sm kalinliginda uzunca bir dilim haline getiriniz.

Hamuru, unlanmig hamur tahtasi Gstlinde merdane ile yarim santim kaliniginda ve dikdértgen biciminde aginiz.
Yag dilimini hamurun ortasina koyunuz; hamurun her iki ucunu Ustliine kapayarak bohg¢a yapip, bu bohgayi
buzdolabinda 10 dakika bekletiniz.

Hamur bohgasini buzdolabindan aliniz; kat yeri alta gelecek bigimde hamur tahtasinin Gstiine koyup merdaneyle
kendinizden disa dogru dikdértgen bigiminde aciniz. Uge katlayip, acik kati size dénik olarak tekrar aginiz;
sonra buzdolabinda 15 dakika bekletiniz. Bu iglemi iki kez daha tekrarlayiniz.

Once firininizi iyice (220 °C) isitiniz. Goreklerin i¢ini hazirlamak igin 4 ¢orba kagigi margarin ve 4 ¢orba kasigi
toz sekeri kiguk derin bir kapta krema haline getiriniz. Karisim krema haline gelince, yumurta sarisini igine
¢irpiniz. Kuru Gztm, kuslizima, meyve sekerlemesi, zencefil, hindistancevizi, limon kabugu ve limon suyunu
ekleyiniz.

Hamuru bozdolabindan ¢ikarip unlanmig hamur tahtasinda ince acarak 10 cm ¢apinda yuvarlaklar halinde
kesiniz. Her yuvarladin kenarlarmi islatarak, ortalarina hazirladigmiz igten birer kasik koyunuz. Yuvarlaklarm
kenarlarini iclerin Ustline katlayip, her birini ters geviriniz.

Her coregi elinizle hafifce bastirarak ovallestirip, Ustlerine bigakla U¢ ¢izik yapiniz. Sonra ¢érekleri tepsiye
yerlestiriniz. Firgayla Ustlerine yumurta aki slrerek, kalan 1 gorba kasigi sekeri serpiniz. 20-25 dakika, ¢orekler
gevreklesip kizarincaya kadar pisiriniz.

Gorekleri firndan alip sogumaya birakmiz. Sojuduktan sonra ¢ay yada kahve ile servis ediniz.
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