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BANANA SPLIT

4 adet muz

8 yemek kasigi toz seker

1'er top vanilyall, ¢ikolatali ve gilekli dondurma

150 ml ¢irpilmig taze krema

1 kahve fincani kurutulmus tath Hindistan cevizi pargaciklari
4 adet kiraz

100 gram iyi kalite bitter ¢ikolata

2 yemek kasigi bal

75 ml taze krema

1 yemek kasigi margarin

Muzlar soyup dikey olarak 2[?lye bélln, bir tepsinin lizerine kesik yiizleri yukari bakacak sekilde dizin.
Uzerlerinde toz sekeri esit olarak gezdirin. PirmUz ile Gzerlerine serpistirdiginiz sekerleri yakarak karamelize
olmasini saglayin. PirmGz yok ise firinin 1izgara modunda en ylUksek derecede ayni islemi yapabilirsiniz.
Karamelize etme iglemi bitince sekerin sertlesmesi ve sogumasi icin muzlari bir kenara birakin. Bu sirada
cikolata sosunu hazirlayin. Gikolatalar pargalara ayirin. Sana klasik yagd ve tim malzemeleri bir kaseye alin.
Benmari usullyle cikolatayi eritin. Cikolata eriyince kaseyi kenara alin. Servis tabadina 2 muz pargasini
karamelize ylzleri yukari bakacak sekilde yerlestirin. Muzlarin arasina dondurma gesitlerinden istediklerinizden
iki ya da U¢ top yerlestirin. Uzerinde gikolata sosunu gezdirin. Cirpilmig kremayi kagikla ya da sikma pogetiyle
ekleyin. Uzerilerinde Hindistan cevizi gezdirin ve bir adet kirazla susleyerek hemen servis edin.
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