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BAMYALI TAVUKLU PILAV

100 gr bamya

1 adet tavuk gégsi

2 su badag piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3,5 su bardagdi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

Tavuk haglanir, didiklenir. Bamyanin bag kisimlari ayiklanir. Tencereye 1 ¢orba kasigi tereyadi konur, bamyalar
atilir, 10 dakika kadar kavrulur. Gzerine didiklenmis tavuk ve biraz tuz konur. Siyirmadan yikanmig piring konur
dlzeltilir. Kalan tereyadi parca parca birakilir, tuz serpilir. Tavuk suyu konur. Hi¢ karstirimaz. Kapak kapatilir.
15 dakika pisirilir, yarim saat dinlendirilir. DUz servis tabagina ters ¢evrilir.
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