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BAMYALI PILIC

Feast Bamya

5 adet baget pili¢ budu

2 bardak Feast Kip Sogan
2 adet domates

1.5 adet limon suyu

3 adet yesil biber

6 yemek kasigi siviyag

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 kahve fincani sirke
Yarim demet dereotu
Yarim su bardagi su
Karabiber

Tuz

Feast Bamya’ya tuz ve sirke ilave edin. Tencerede yagdi kizdirip Feast Kiip Sogan’i kavurun. Yikayip
temizlediginiz butlar yagda soteleyip Gzerine yarim su bardadi suyu ekleyerek 20 dakika kadar pisirin. Feast
Bamya'yi, haglanmis nohudu, dogranmis domatesleri, yesil biberleri, limon suyunu, karabiber ve tuzu ilave edin.
Karigimin Gizerini dretecek kadar su ilave ederek 20 dakika pisirin. Servis yapmadan énce dereotu ile stsleyin.
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