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BAMYALI KREMALI DOMATES CORBASI

1 paket Tukas Kremali Domates Corbasi
3 su bardagi su

2 su bardagi sut

1 su bardagi stiziiimlig Tukag Bamya
Uzeri igin:

3-4 corba kasig krema

2-3 yaprak nane

Su, sit ve kremali domates ¢orbasini bir tencereye alin.

Satun kesilmemesi igin orta hararetli ateste devamli karistirarak kaynatin.
Kaynamaya basladiktan sonra igine bamyalari ekleyin.

10 dakika kisik ateste pisirdikten sonra gorba kasesine alin.

Uzerine krema gezdirip nane yapragiyla susleyin.

Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:47210 « adi:Bamyali Kremali Domates Gorbasi « gdnderen:Yemek Tarifleri

* indirme tarihi:01.04.2025 - 06:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bamyali-kremali-domates-corbasi-vt36020
http://www.tcpdf.org

