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KIYMALI BAMYA MUSAKKASI

6 yemek kasigi bamya

1 adet kuru sogan

4 yemek kasig! sivi yag

150 gr. dana kiymasi

3 adet domates

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 adet limon suyu

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri

Sivi yagda, kip kip dogradiginiz sogani hafif pembelestirin. Kiymayi ilave edin ve kavurun. Bamya[?lyi ilave edin
ve yaklasik 10 dakika boyunca kavurun. Domatesi soyun ve ¢ok kiguk kipler halinde dograyin. Kavrulmakta
olan bamyaya ilave edin. 3-4 dakika daha kavurun ve limon suyu, tuz, karabiber ile lezzetlendirin. Suyu ekleyip
kapagini kapatarak 15-20 dakika pisirin. Bir firin kabina aktarin. Uzerini kasar peyniri ile kaplayin. 180°C
Onceden isitilmig firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Kare seklinde keserek servis edin.
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