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BAMYA DÜĞÜN ÇORBASI (ANKARA)

 Ebru Tireli

1 adet kuru soğan
1 yemek kaşığı domates salçası
150 gr kuşbaşı kuzu eti
200 gr kuru çiçek bamya
Bir tutam limon tuzu
Limon suyu
Zeytinyağı

Kuru çiçek bamya, limon tuzuyla birlikte haşlanır.
Kuru soğan ve kuşbaşı et, zeytinyağında kavrulurken salçası eklenir.
Sonra limon suyu ve bamya ilave edilir.
Kaynamış su eklenir, yarım saat kadar pişirilir.

Not: Bamya Düğün Çorbası, düğünlerde baklava ikram edildikten sonra servis edilirmiş.

© lezzetler.com tarif no:177915 • adı:Bamya Düğün Çorbası (Ankara) • gönderen:Gül • indirme tarihi:04.04.2025 - 09:36

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bamya-dugun-corbasi-ankara-vt123260
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/bamya-dugun-corbasi-ankara-177915.jpg
http://www.tcpdf.org

