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BAMYA CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet sogan

100 gr kusbagi et

1 Yemek Kasigi biber salcasi
100 gr gicek bamya

1 Tath Kagi§i tuz

Bamyalari iplerinden ayirmadan Uzerinde olan tlycuklerden ve biyiklarindan kevgirde ovalayarak temizliyoruz.
Tencerede kaynayan suya saliyoruz ve yaklasik 6-7 dakika hagliyoruz. Bagka bir tencerede etlerimizi yadsiz ve
susuz olarak kavuruyoruz. Kavrulan etlere sana margarini ve soganlari ilave edip biraz daha kavurduktan sonra
salgamizi ekliyoruz. Kaynamig suyumuzu ilave edip yaklasik 15 dakika kisik ateste ¢corbamizi kaynatiyoruz.
Haslanmis bamyalarimizi iplerinden ¢ikarip kaynayan ¢orbaya ilave ediyoruz. Tuzunu ilave ediyoruz. 20 ile 30
dakikada ¢orba hazir oluyor (Ben biraz diri sevdidim icin 20 dakika yetiyor). Servis esnasinda limonu istege
bagl olarak ilave ediyoruz.
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