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BAMYA CORBASI

1 Adet sogan

1 Corba Kasigi limon tuzu

200 gr kuzu eti

100 gr bamya

1 Gorba Kasigi domates salgasi
1 Gorba Kasidi biber salgasi

50 Gr Sana Klasik

Tencereye sana yadini dokuiyoruz. Uzerine minik minik dogranmis kuzu etlerini ilave ediyoruz. Etler suyunu salip
cekene kadar kavuruyoruz. ince ince dogranmis sogani da ilave edip etlerle birlikte kavurmaya devam ediyoruz.
Bamyalari iplerinden ayiriyoruz. Etlerin Gzerine salgalr dékip karistiriyoruz. Bamyalari, limon tuzu, tuzu ve
suyunu da dokip gorbamizi pisirmeye birakiyoruz. Gerektigi zaman Uzerine sicak su ilavesi yapiyoruz. Sicak
servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 11.11.2024
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