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BAMYA CORBASI

Malzeme:

1 su barda@ kuru bamya

250 gram hindi but

2 adet sogan

1 ¢corba Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
2 adet domates

1 ¢orba kasigi salca

1 adet limon

tuz, karabiber

Domatesler ve soganlari soyup kip seklinde dograyin. Bamyalari temizleyip yikayin. Birkag dilim limon ve 3 su
bardadi su ekleyerek diri kivamda haslayip sGzin. Ayri bir tencerede minik dogranmis hindi etlerini haglayin.
Gorba tenceresine siviyagdi aktarip soganlari pembelesene kadar kavurun. Salgayl ve dogranmis domatesleri
ilave edin. Haglanmig hindi etlerini ekleyip birka¢ dakika soteleyin. Su, tuz, karabiber ve 2 ¢orba kasidi limon
suyunu ilave edin. Birkag tagim kaynatin. Kaynamaya bagladiktan hemen sonra bamyalari ekleyin ve
yumusayana kadar kisik ateste 20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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