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KURU BAMYA CORBASI

1 su barda@ kuru bamya
1 adet kuru sogan

1 cay bradagi tel sehriye
1 corba kasigi salca

7 su bardagi et suyu

1 adet limon

2 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

Bamya ve sehriye ayri ayri haglanir. Tencereye yag konur, 1sininca ince kiyllmig sogan atilir ve pembelestirilir.
Salca katilir, birkac dakika ¢evrilir. Uzerine et suyu, tuz, haglanmis bamya, sehriye eklenir. Kaynamaya
baslayinca ates kisilir. Bagka bir kapta limon ve un karistirilir. Kaynamakta olan ¢orbanin suyundan biraz alinir.
Sonra ¢orbaya dokdilir, bir tagim daha pigirilir.
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