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BAMYA CORBASI (KONYA)

50 g Kuru Bamya

100 g Kiyma

1 Adet Limon

1 Adet Sogan

1 Corba Kasi§i Tereyagi

1 Gorba Kagigi Domates Salgasi
Istege Bagh Tuz

1/2 Gay Kasigi Pul Biber

Bamyalarin Ustlindeki tiiyleri kAgit havlu ile ovalayalim ve kuru bamyalari tencereye alalim. Uzerini gegecek
kadar sicak su ve limon ilave ederek haglayalim. Haglama suyunu siizelim. Et suyunu birakip gekinceye kadar
kavuralim. Ince kiyllmis sogani ve tereyagini ilave edelim. Sodan hafif sararincaya kadar kavurmaya devam
edelim. Salga ekleyip 1-2 dakika daha kavuralim. Su ilave edelim. Harli ateste bir tagim kaynatalim. 1 limonun
suyunu, haslanmis bamyayi ve pul biberi tencereye alalim. Tuz ilave edelim. Hepsini tekrar kaynatalim, bamya
ve et yumusayincaya kadar agir ateste pisirelim. Derin ¢orba kasesinde servis edelim.
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