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BAMYA CORBASI (ESKISEHIR)

Anadolujet Magazin

1 ip kuru ufak bamya (haslanmis suyu stizilmUs ve ipi ¢ikariimig)
1 corba kasigi tereyagi veya siviyag
1 ince kiyllmis kuru sogan

1 tavuk budu

6 su bardagi su

2 corba kagsiJi domates salcasi

1 ¢orba kasigi limon suyu

Tuz

Karabiber

Uzeri Igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Oncelikle alti su bardagi suda giizelce tavuk budunu haslayin. Ayri bir tencerede sogani ve yagi koyup biraz
soteleyin. Salcayi ilave edip, yaptiginiz tavuk suyunu da ekleyerek bir tagim kaynatin. Yine igine lime lime
ettiginiz tavuk etini ve limon suyunu katarak kaynayinca bamyalari koyun. Tuzu ve biberi eksikse ilave edin.
Biraz daha kaynatip altini kapatin. Servis yaparken bir gorba kasidi tereyaginda kirmizi pul biberi, biraz soteleyip
kaselere koydugunuz ¢orbalarin Gzerine gezdirerek servis yapin.
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