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BAMYA CORBASI (ESKISEHIR)

100 gram kuru bamya
250 gram kuzu kusbasgi
4 su bardag et suyu

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca
Tuz

Toz kirmizi biber
Siviyag

1 limonun suyu

Ipe dizili kuru bamyalari bir bezin arasinda ovalayip tuylerinin déktlmesini saglayin.
Tencerede suyu kaynatip bamyalari igine ilave edin.

Limon suyunun yarisini da ilave edip bamyalari bu suda haslayin.

Kugbasi etleri de ayri bir tencerede haglayin ve kenarda bekletin.
Haslanan bamyalari ipinden ¢ikarip bir kaseye alin.

Sogani yemeklik dograyin.

Sivi yagi tencerede kizdirip soganlari ilave edin.

Salga, tuz ve kirmizi biberi de ekleyip giizelce kavurun ve altini kapatin.
Hasladiginiz etlerin suyuna bamyalari ve limon suyunun kalanini ilave edin.
10 dakika kadar hagladiktan sonra etleri ve salgali sogani ekleyin.

Hepsini bir tagim daha kaynattiktan sonra ¢orbanizi sicak servis edin.
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