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BAMBUDA MUZLU KREP

Malzeme:

1 paket(165 gram) Bizim Mutfak Krep
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gram Bizim Margarin

Bir tutam Tozseker

5 adet muz

200 gram Parca ¢ikolata

200 ml krema

Krep hamuru igin Bizim Mutfak Krep toz karigimi, 2 yumurta ve sitl bir kaba alip ¢irpin. Bir par¢ca margarini
teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini tavaya dékin. Tavanin her yerine esit dagiimasi i¢in tavayi
hafifce sallayin. Krepleri arkali 6nll pisirin. Malzeme bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Her defasinda
margarini ekleyin. Gikolata ve kremay! bir kaba alip benmari usull eriterek gikolata sosu hazirlayin. Kreplere
¢cikolata sosu sUrlp muzlari bitin olarak yerlestirdikten sonra sarin. Istenilen kalinlikta dilimledikten sonra
bambu cubuklara takip servis yapin.
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