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BAMBU SEPETINDE HURMALI ELMA (CIN)

4 kisilik

100 g taze ya da kuru hurma,
4 elma,

75 g beyaz ndbet sekeri,

2 yemek kasigi toz seker

1. Hurmalar yikayarak bir tencereye atin, yeterince su koyun ve kisik ateste 4 - 8 dakika haslayin, iIinmaya
birakin. Hurmalari sudan ¢ikartip ¢ekirdeklerini ayiklayin (100 g hurma suyu saklayin).

2. Elmalar yikayarak kurulayin, iclerini oyun.

3. Elmalarin igine hurma doldurun. Elmalari dik olarak bir bambu sepetine oturtun (bambu sepetleri Cin
marketlerinde bulunur).

4. Sepeti igine alacak kadar genis bir tencereye (varsa wok) 1 litre su dékin. Sepeti tencerenin igine oturtun,
harli ateste yaklasik 10 dakika pismeye birakin.

5. Geriye kalan hurma suyunu bir tagim kaynatin, nébet sekeri ve toz sekeri atin, surup haline gelince tencereyi
atesten alin.

6. Elmalar altiya bélin, Gzerine surup damlatin, derhal servis yapin.
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