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BALZAMIK SOSLU SOGAN SALATASI

Arpacik sogan 300 gram
Toz seker 2 yemek kasigi
Balzamik sirke Yarim ¢ay bardagi
Karisik yesillik 200 gram
Yesil zeytin 10-15 dilim
Ceri domates 6 adet

Toz parmesan 1 tatl kasigi
Sos Igin:

Zeytinyadi 4 yemek kasig
Limon suyu Yarim

Toz seker 1 tath kasig
Tuz 1 ¢ay kasig

Hardal 1 ¢ay kasigi
Karabiber 1 ¢ay kasigi

Salataya kullanilacak sos i¢in bir kase i¢erisinde zeytinyadi, limon suyu, toz seker, tuz, karabiber ve hardali
karistirip kenara alin.

Ardindan baska bir kap igerisine karisik yesillikler, ikiye bélinmis cherry domates ve dilim yesil zeytinlerle
birlikte sosu ilave edip karigtirin ve servis tabagina alin.

Son olarak tencere igerisine seker ekleyip tamamen erimesini bekleyin. Seker eridikten sonra arpacik soganlari
ilave edin ve balzamik sirkeyi ekleyip karistirin.

Soganlar pistikten sonra salatanin bulundugu servis tabagdina alip tizerine toz parmesan peyniri katarak servis
edebilirsiniz.
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