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BALZAMIK SIRKELI SARIMSAKLI TAVUK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
6 Corba Kasidi balzamik sirke
2 Corba Kasigi su

4 Dis kiyilmig sarmisak

1 Gorba Kasig misir nisastasi
4 Adet kemiksiz tavuk gdgsu
1 Su Bardag tavuk suyu

2 Corba Kagigi tuz

2 Corba Kasigi karabiber

12 Adet patates kroketi

3 Corba Kasigi un

Tavuklarin her iki tarafini una bulayip fazlasini silkeleyin.sana margarini yapismaz ylzeyli bir tavaya alip kizdirin.
Tavuklar tavaya koyup Uzerine sarmisaklari ekleyin ve her iki tarafini 3'er dakika pisirin. Daha sonra tavuk suyu,
sirke, karabiber ve tuzu ekleyin. 10 dakika pisirip tavuklari tavadan alin ve sicak tutun. Nisastayi 2 ¢orba kasigi
suyla acip tavada kalan sosun Uzerine ekleyin. 2 dakika kaynatip, kenara aldiginiz tavuklarin Gzerine gezdirin.
Kizarttiginiz patates kroketleri ile servis yapin.
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