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BALTIK USULU PATATES

8 orta boy patates (kabuklari soyulmusg)
60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 tath kahd tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 corba kasigi ekmek igi (ufalanmig)

Patatesleri 0,5 cm aralarla altindan 1 cm yukseklige k&dar kesip (dilimler birbirinden ayriimamalidir), soguk su
dolu bir tencereye koyarak bir kenara birakiniz.

Once, firninizi orta sicakhga (200°C) getirip, i1sitiniz. Patateslerin yanyana siralanabilecegi blyUkllkte bir tepsiyi
1 corba kasii yagla yaglayiniz. Patatesleri stizlp, kagit pecete ile kurulayiniz. Patatesleri kesik kisimlari Ustte
olacak bicimde, tepsiye dizip, kalan 3 ¢orba kasigi yadi 8 esit parcaya keserek, her patatesin Ustlne bir parca
yag koyunuz. Patateslerin Ustline tuz ve biberi serpiniz.

Tepsiyi firna strlp patatesleri 45 dakika, arasira tepsinin dibine sirtlen erimis yagdan gezdirerek pisiriniz.
Ekmek icini patateslerin Ustline serpip 15 dakika daha, patatesler nar gibi ve yumusak olana kadar pisiriniz.
Tepsiyi firndan ¢ikarip, Baltik usull patateslerinizi servis ediniz.

Not: Rosto etlerin, yaninda ya da tek basina kasar peyniriyle servis edebilirsiniz.
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