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BALSAMIKLI SOGAN

1 kg sogan

Yarim ¢ay bardagi balsamik sirke
2 dig sarimsak

1 tath kasigi bal

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

Soganlarin kabuklarini soyun, tereyadi ve ball tencereye koyun. Soyulmus soganlari ve sarimsaklari ekleyin ve
bir iki dakika harli ateste gevirin. Balsamik sirkeyi katin, biraz da su ekleyin, tuz ve karabiber ile tatlandirin
yumusayana kadar pisirin. (yaklasik 10 -12 dakika). Sonra tencereden dikkatlice siizerek gikartin.
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