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BALSAMIK SIRKELI TAVUK

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa'yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

500 gr tavuk gégsu

2 kaglk sizma zeytinyagi
1 top tereyagi

2 kaglk balsam sirkesi
10-12 ardig meyvesi
Biberiye

Tuz ve biber

Tavuk gdgsunu kicUk parcalara ayirin ve zeytinyagl, tereyadi ve tuz ile birlikte genis bir tavaya koyun. Biber,
ardic meyvesi ve biberiyeyi ekleyin. Tavuk kahverengilesinceye kadar orta sicaklikta karistirin. Balsam
sirkesinin gogunu ekleyin ve yavas yavas ¢ekilmesine misaade edin. Gerekliyse kapagi kapatin. Sonra birkag
dakika kapaksiz pisirin, sonra ocagi kapatin ve servis edin.
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