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BALSAMIK SIRKELI SOS

60 gr. kirmizi sogan

150 gr. domates

2 demet frenk sogani

50 ml. balsamik sirke

100 ml. zeytinyag!

15 gr. toz seker

10 gr. limon kabugu rendesi
Tuz

Karabiber

Soganlar kiip dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup doérde boélin. Gekirdeklerini temizleyip kiiguk kip
dograyin.

Frenk soganlarini ince halka dograyin. Sirke, zeytinyagi, seker, 50 ml. su, limon kabugdu rendesi, bir tutam tuz ve
biberi karistirp sos elde edin.

Sogan, domates ve frenk sogani ekleyip sos kasesinde servis edin.

Not: Ballk yemekleri i¢in oldukga uygun olan bu sosu, su yerine ayni miktarda et suyu koyarak et yemeklerinizde
de kullanabilirsiniz.
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